
Торт-винегрет
Категория: Салаты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Ингредиенты
• свёкла
• морковь
• картофель
• сметана — 1.00 
• майонез — 1.00 
• лук
• яйцо
• перец

Приготовление
1. Отварить в кожуре свёклу, морковь и картофель.

2. Всё натереть на крупной тёрке, не смешивая овощи.

3. При необходимости свёклу и морковь немного отжать.

4. Приготовить соус: смешать в пропорции 1:1 сметану и майонез, натереть туда
лук, мелко накрошить крутое яйцо, чуть-чуть поперчить.

5. На плоское блюдо выкладывать тёртые овощи, начиная с картошки, слоями,
поливая каждый слой соусом.

6. Верхний слой также полить соусом, украсить по вкусу и фантазии.

7. Поставить на 4 часа в холодильник.

8. Подавать, надрезав и поддевая лопаточкой, как торт, ни в коем случае не
перемешивая.

Теги
#вегетарианское
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