
Сельдь «Под шубой»
Категория: Салаты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Ручные пометки: «(классическая)», «вкусно!». Над «Можно добавить репчатый лук и
яблоки» написано «НУЖНО!». Внизу: «Зеленью только украсить».

Ингредиенты
• свёкла — 1.00 шт.
• морковь — 1.00 шт.
• картофель — 2.00 шт.
• сельдь — 1.00 шт.
• майонез — 4.00 ст. л.
• зелень
• репчатый лук
• яблоки

Приготовление
1. Отварные картофель, свёклу и морковь очистить и потереть (в печатном тексте

«нарезать кубиками» зачёркнуто).

2. Заправить майонезом все овощи отдельно.

3. Уложить один ряд из овощей, затем слой из кусочков солёной сельди,
разделанных на филе, затем снова слой овощей.

4. Верхний слой должен быть из свёклы.

5. Всё блюдо покрыть слоем майонеза и украсить веточками зелени.
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