
Селедка под шубой (вариант 2)
Категория: Салаты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Пошаговый фото-рецепт. Готовый салат можно украсить цветами из зелени и
варёных яичных белков и желтков.

Ингредиенты
• филе сельди — 2.00 упаковка
• картофель — 4.00 шт.
• морковь — 2.00 шт.
• свёкла — 2.00 шт.
• лук репчатый — 1.00 шт.
• майонез

Приготовление
1. Перед приготовлением салата отварите картофель, морковь и свёклу.

2. Сельдь мелко порежьте и выложите слоем в салатницу.

3. Репчатый лук измельчите и выложите на слой селёдки.

4. Смажьте слой сельди с луком сверху майонезом.

5. Варёный картофель потрите на крупной тёрке и выложите равномерным слоем
на майонез.

6. Варёную морковь потрите на крупной тёрке и выложите равномерным слоем на
картофель.

7. Варёную свёклу потрите на крупной тёрке и выложите слоем на морковь.

8. Сверху обмажьте майонезом.

9. Затем все слои можно повторить.
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