
Селедка под шубой (вариант 1)
Категория: Салаты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Автор отмечает, что чем больше майонеза, тем лучше.

Ингредиенты
• картофель
• морковь
• свёкла
• яйца
• сельдь — 1.00 шт.
• репчатый лук
• майонез
• зелёный лук

Приготовление
1. Отварите картофель, морковь, свёклу и яйца.

2. Целую селёдку почистите, удалите все кости, филе нарежьте кубиками 0,7–1 см.

3. На большом плоском блюде первый слой: натрите картофель слоем 1 см,
тщательно смажьте майонезом.

4. Второй слой: выложите селёдку, по желанию смажьте майонезом.

5. Третий слой: выложите мелко нарезанный репчатый лук, смажьте тонким слоем
майонеза.

6. Четвёртый слой: натрите яйца слоем 0,5 см, полностью закрывая предыдущий
слой, смажьте майонезом.

7. Пятый слой: натрите морковь слоем 0,5 см, смажьте майонезом.

8. Шестой слой: натрите свёклу слоем 1 см, обильно полейте майонезом и хорошо
размажьте.

9. Украсьте мелко порезанным зелёным луком и розами из остатков свёклы и
моркови.
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