
Картофельная пицца (второй вариант)
Категория: Вторые блюда  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: вторые блюда
Способ: запекание

Ингредиенты
• Картофель — 1.00 кг
• Помидор — 1.00 шт.
• чеснок — 1.00 зубчик
• Яйца — 4.00 шт.
• молоко — 0.50 стакана
• Ветчина — 150.00 г
• Соль
• перец
• пармезан — 2.00 ст. л

Приготовление
1. Картофель отварите в мундире, очистите, нарежьте кружочками. Помидор

нарежьте кружочками, чеснок измельчите.

2. Взбейте яйца с молоком, чесноком и половиной ветчины, посолите, поперчите.

3. В смазанную форму выложите картофель «чешуёй», чередуя с помидорами.

4. Залейте смесью, сверху выложите оставшуюся ветчину и пармезан. Запекайте
до золотистости (≈30 мин при 180–200°C). Творожный пирог (стр.93)

Теги
#сытное блюдо
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