
Пирожки с тунцом (лепёшки с начинкой)
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 55 мин  |  Сложность: сложно

Описание
Категория: закуски (выпечка)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Дрожжи
• Мука — 400.00 г
• соль — 0.50 ч. л
• Масло оливковое — 100.00 мл
• Помидоры — 500.00 г
• тунец — 2.00 банки
• Петрушка — 1.00 пучок
• чеснок — 2.00 зубчика
• Оливки/маслины — 80.00 г
• пармезан — 50.00 г

Приготовление
1. Дрожжи разведите в 125 мл тёплой воды с сахаром, смешайте с мукой, солью и

75 мл масла. Дайте постоять 30 мин.

2. Нарежьте помидоры кубиками, тунец разберите, петрушку и чеснок измельчите,
смешайте.

3. Разделите тесто на 16 частей, выложите на противни, придайте форму.

4. Выложите начинку, оливки, посыпьте сыром, сбрызните маслом. Выпекайте 25
мин при 200°C. Кальцоне с мясом (стр.86)

Теги
#сытное блюдо
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