
Бутерброды с форелью
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 35 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: закуски
Способ: жарка (тосты) + сборка

Ингредиенты
• Филе форели копчёной/слабосолёной — 250.00 г
• Зелёный лук — 2.00 стебля
• укроп — 1.00 пучок
• Соль
• перец
• лимонный сок — 1.00 ст. л
• Хлеб для тостов — 4.00 ломтика
• оливковое масло — 1.00 ст. л

Приготовление
1. Нарежьте форель тонко, смешайте с рубленым луком и укропом, приправьте,

сбрызните лимоном.

2. Из хлеба вырежьте кружочки, обжарьте на масле до золотистости, остудите.

3. На хлеб выложите форель, украсьте укропом. Перед подачей охладите. Салат с
черносливом и орехами (стр.72)
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