
Карп, запечённый с грибами в сметане
Категория: Вторые блюда  |  Кухня: Не указано  |  Время: 60 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: вторые блюда (рыба)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Карп — 1.00 кг
• Шампиньоны — 200.00 г
• Масло сливочное — 100.00 г
• лук — 2.00 шт.
• Сметана — 1.50 стакана
• мука
• сыр
• сухари

Приготовление
1. Карпа очистите, снимите филе, запеките до полуготовности.

2. Грибы с луком тушите с водой, затем выложите на рыбу.

3. Залейте сметаной с мукой, посыпьте сыром с сухарями, запеките до румяной
корочки.
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