
«Дровишки» (картофельно-кабачковые палочки во фритюре)
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 35 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: закуски / гарнир
Способ: жарка во фритюре

Ингредиенты
• Картофель — 2.00 шт.
• кабачок — 1.00 шт.
• Лук
• яйцо
• мука
• соль

Приготовление
1. Картофель, кабачок и лук настрогайте на «корейской» тёрке длинными

полосками.

2. Отожмите сок, добавьте яйцо, муку, соль, перемешайте.

3. Жарьте во фритюре, выкладывая ложкой. Подавайте горячими со сметаной.

Теги
#вегетарианское
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