
Рыба по-домашнему (маринованная с луком, пряная)
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 25 мин  |  Сложность: легко

Описание
Категория: закуски (холодная рыба)
Способ: сырое (маринование)

Ингредиенты
• Рыба (сазан
• карась
• толстолобик
• щука) — 2.00 кг
• Соль — 1.00 ст. л
• уксусная эссенция — 1.00 ст. л
• Кориандр молотый
• перец чёрный и красный
• Лук репчатый — 4.00 головки
• масло растительное

Приготовление
1. Рыбу нарежьте кусочками, смешайте с солью и уксусом, оставьте на 2 ч до

побеления.

2. Добавьте специи и мелко нарезанный лук (2 головки).

3. Остальной лук обжарьте до золотистости, смешайте с рыбой. Оставьте на 8–10 ч
– рыба готова.
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