
Куриные крылышки в остром соусе с рокфором
Категория: Вторые блюда  |  Кухня: Не указано  |  Время: 35 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: закуски / второе блюдо
Способ: жарка во фритюре + соус

Ингредиенты
• Крылышки — 24.00 шт.
• Соевый соус — 6.00 ст. л
• Кленовый сироп — 5.00 ст. л
• Чеснок тёртый — 1.00 ст. л
• Лук
• чеснок
• рокфор — 100.00 г
• зелёный лук
• сметана
• мягкий сыр
• паприка
• масло для фритюра

Приготовление
1. Смешайте соевый соус, сироп, тёртый чеснок, посолите, поперчите. Замаринуйте

крылышки на 2 ч.

2. Лук, чеснок, рокфор, зелёный лук смешайте со сметаной и мягким сыром,
приправьте – это соус.

3. Крылышки обжарьте во фритюре до золотистости, обсушите. Подавайте с
соусом.
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