
Грудки в сырном соусе с картофельными клёцками
Категория: Вторые блюда  |  Кухня: Не указано  |  Время: 45 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: вторые блюда (курица)
Способ: жарка + варка

Ингредиенты
• Замороженный шпинат – — 450.00 г
• Смесь для клёцек (готовая) – 1 упак
• Лук
• масло
• куриный бульон
• сливки
• сыр дор-блю
• загуститель
• кедровые орешки
• филе грудки – — 2.00 шт.

Приготовление
1. Лук обжарьте, добавьте шпинат, потушите. Влейте бульон и сливки, добавьте

сыр, приправьте мускатом, загустите.

2. Мясо обжарьте, приправьте, нарежьте. Подавайте с соусом и клёцками
(приготовленными по инструкции).
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