
Изысканный медовый пирог
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 50 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (пироги)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Масло/маргарин — 200.00 г
• Мёд — 200.00 г
• Сахар — 85.00 г
• Мука — 240.00 г
• Разрыхлитель — 1.00 ч. л
• Корица — 2.00 ч. л
• Имбирь молотый — 1.00 ч. л
• Яйца — 3.00 шт.
• Апельсиновое варенье — 100.00 г
• Цукаты апельсиновые — 40.00 г

Приготовление
1. Нагрейте масло, мёд и сахар на слабом огне до растворения сахара, остудите.

2. Смешайте муку, разрыхлитель, корицу, имбирь. Добавьте в масляную смесь яйца
и сухие ингредиенты, взбейте.

3. Вмешайте варенье и цукаты. Выложите в форму (26 см), выпекайте при 180°C
около 40–50 мин. Украсьте марципаном и вишнями.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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