
Пирожные «Дыхание весны» (с персиками и клубникой) – рецепт из тарталеток
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: десерты (пирожные)
Способ: запекание (тарталетки) + сборка

Ингредиенты
• Тарталетки — 10.00 шт.
• Молоко — 400.00 мл
• Ванильный сахар
• Желтки — 4.00 шт.
• Сахар — 80.00 г
• Мука — 25.00 г
• Персики консервированные — 10.00 шт.
• Клубника свежая
• Мята

Приготовление
1. Испеките тарталетки, охладите.

2. Приготовьте заварной крем: желтки взбить с сахаром и мукой, влить кипящее
молоко с ванилью, варить 5 мин, процедить, охладить.

3. Наполните корзиночки кремом, украсьте ломтиками персиков и половинками
клубники, мятой.

Теги
#вегетарианское
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