
Блинчики с шоколадной начинкой (рулетики)
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 35 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: десерты
Способ: жарка (блины) + сборка

Ингредиенты
• Яйца — 3.00 шт.
• Мука — 250.00 г
• Молоко — 200.00 мл
• Сахар — 1.00 ч. л
• Соль
• масло сливочное — 0.50 ч. л
• Шоколад горький — 200.00 г
• Кофе эспрессо — 50.00 мл
• Желтки — 4.00 шт.
• Ванильный сахар — 30.00 г
• Белки — 4.00 шт.
• Сахар — 2.00 ст. л

Приготовление
1. Смешайте яйца, муку, 200 мл молока, сахар, соль, масло, выдержите 2 ч,

разбавьте 250 мл воды, испеките блинчики.

2. Растопите шоколад с кофе. Желтки с ванильным сахаром прогрейте на водяной
бане, взбейте с шоколадом. Белки взбейте с сахаром, аккуратно вмешайте.

3. Намажьте начинку на блинчики, сверните рулетики.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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