
Пирог с лимонным кремом и решёточкой из песочного теста
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 35 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (пироги)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Масло — 100.00 г
• Мука — 225.00 г
• Корица — 0.50 ч. л
• Цедра 1 лимона
• Сахарная пудра — 30.00 г
• Желтки — 4.00 шт.
• Цедра и сок 2 лимонов
• Сахарная пудра — 130.00 г
• Сливки — 300.00 мл
• Овсяное печенье — 150.00 г

Приготовление
1. Замесите тесто, охладите 1 ч.

2. Смешайте желтки, цедру, сок, 100 г пудры, сливки, подогрейте, добавьте
печенье.

3. Тесто раскатайте, выложите в форму. Остаток нарежьте полосками. Выложите
крем, сверху решётка из полосок.

4. Выпекайте 35 мин при 180°C. Украсьте ломтиками лимона и пудрой.

Теги
#сытное блюдо
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