
Лимонный торт (с желатиновой заливкой, шафраном)
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 20 мин  |  Сложность: легко

Описание
Категория: десерты
Способ: охлаждение (желе)

Ингредиенты
• Желатин
• молоко
• сахар
• творог
• лимонный сок
• сливки
• Шафран
• миндаль

Приготовление
1. Замочите желатин. Подогрейте молоко с сахаром, растворите желатин.

Добавьте творог, лимонный сок – крем. Охладите 20 мин. Введите взбитые
сливки.

2. Выложите на бисквит, охладите 4 ч.

3. Для заливки замочите желатин, разогрейте лимонный сок с водой, добавьте
шафран и сахар, растворите желатин. Залейте торт, охладите. Украсьте
миндалём.

Теги
#вегетарианское
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