
Сливовые пирожные
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка
Способ: запекание

Ингредиенты
• Маргарин — 150.00 г
• Сахар — 50.00 г
• Желтки — 2.00 шт.
• Мука — 200.00 г
• Ванилин
• Сливы — 300.00 г
• Сухари молотые сладкие — 3.00 ст. л
• Орехи
• кусковой сахар
• сахарная пудра

Приготовление
1. Маргарин растереть с сахаром, желтками, специями, мукой. Раскатать,

положить на смазанный противень, края загнуть.

2. Посыпать сухарями. Сливы разрезать, вынуть косточки, вместо них положить
орех или сахар.

3. Плотно выложить на тесто. Выпекать 30 мин. Остывший посыпать пудрой,
нарезать.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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