
Пирожки с яблоками и корицей (рассыпчатые)
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 45 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (пирожки)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Мука — 3.00 стакана
• Сахар — 2.00 ст. л
• Маргарин — 250.00 г
• Сметана — 3.00 ст. л
• Сода — 1.00 ч. л
• Яблоки — 2.00 шт.
• Корица
• Сахарная пудра для посыпки

Приготовление
1. Просеять муку с содой, растереть с маргарином, сметаной и сахаром. Замесить

тесто, охладить 30 мин.

2. Яблоки мелко нарезать, смешать с корицей.

3. Раскатать тесто, вырезать кружки, положить начинку, защипнуть мешочком.

4. Выложить швом вниз, выпекать 15 мин при 200°C. Остывшее посыпать пудрой.

Теги
#вегетарианское
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