
Пирог с луком и яблоками
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 60 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (несладкий пирог)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Мука — 200.00 г
• Творог — 100.00 г
• Молоко — 4.00 ст. л
• Масло растительное — 4.00 ст. л
• Сода гашёная — 1.00 ч. л
• Лук — 0.50 кг
• Яблоки — 3.00 шт.
• Яйца — 3.00 шт.
• Сметана — 250.00 г
• Сыр тёртый — 50.00 г
• Соль
• перец

Приготовление
1. Замесите тесто, уберите в холодильник на 20 мин.

2. Лук мелко нарежьте и пассеруйте, яблоки очистите и нарежьте дольками.

3. Тесто выложите в форму, распределите лук, затем яблоки, залейте смесью яиц,
сметаны и сыра.

4. Выпекайте 30–40 мин.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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