
Торт воздушный с яблоками
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 15 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: десерты
Способ: запекание

Ингредиенты
• Масло сливочное — 150.00 г
• Сметана — 2.00 ст. л
• Сухари ванильные размолотые — 400.00 г
• Яблоки антоновские — 500.00 г
• Яйца — 3.00 шт.
• Сахар — 1.00 стакан
• Мука — 0.50 стакана
• Ванилин

Приготовление
1. Растереть масло со сметаной и сухарями, выложить в форму на пергамент.

2. Сверху уложить нарезанные дольками яблоки.

3. Взбить яйца с сахаром, мукой, ванилином, залить яблоки.

4. Выпекать 10 мин при 200°C, затем уменьшить до 150°C до готовности.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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