
Песочное печенье с арахисом
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 20 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (печенье)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Арахис — 100.00 г
• Масло сливочное — 100.00 г
• Сахарная пудра — 150.00 г
• Мука — 150.00 г
• Желток — 1.00 шт.
• Сахар — 4.00 ст. л
• Арахис — 30.00 шт.

Приготовление
1. Арахис смолоть. Взбить масло с пудрой и желтком, добавить муку и молотый

арахис. Убрать в холодильник на 1 ч.

2. Скатать валик, нарезать 30 ломтиков, прижать. Выложить на смазанный
маргарином противень, на каждый положить по ядру арахиса.

3. Выпекать 15–20 мин. Горячее печенье обвалять в сахаре, остудить.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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