
Лимонное печенье
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 60 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (печенье)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Яйца — 4.00 шт.
• Сахар — 0.50 стакана
• Масло сливочное — 200.00 г
• Мука — 2.50 стакана
• Сода — 0.50 ч. л
• Изюм — 100.00 г
• Лимоны — 1.00 шт.
• Орехи рубленые — 1.00 стакан

Приготовление
1. Желтки растереть с 0,5 стакана сахара, добавить масло, соду, муку, замесить

тесто.

2. Выложить на противень слоем 1 см. Сверху распределить лимонную массу с
сахаром, изюм.

3. Белки взбить с 1 стаканом сахара в густую пену, выложить поверх, посыпать
орехами.

4. Выпечь, горячим разрезать на ромбики.

Теги
#сытное блюдо
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