
Рулет «Виноградная лоза»
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 60 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: выпечка (рулеты)
Способ: запекание

Ингредиенты
• Мука — 250.00 г
• Масло сливочное/маргарин — 50.00 г
• Соль
• яйцо — 1.00 шт.
• Уксус 6% — 2.00 ст. л
• Вода — 2.00 ст. л
• Виноград свежий — 200.00 г
• Масло сливочное — 150.00 г
• Орехи измельчённые — 150.00 г
• Сахар — 200.00 г
• Сахарная пудра для посыпки

Приготовление
1. Замесите тесто, разделите на 2 части.

2. Раскатайте каждую, смажьте начинкой (масло+орехи+сахар), разложите
половинки винограда.

3. Сверните рулеты, выложите на смазанный противень, смажьте молоком,
наколите вилкой. Выпекайте в горячей духовке.

4. Охладите, посыпьте сахарной пудрой.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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