
Легкий торт-тирамису с нежнейшим творожным кремом
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 25 мин  |  Сложность: легко

Описание
Категория: десерты
Способ: сырое (охлаждение)

Ингредиенты
• Бисквитные палочки — 150.00 г
• Ликёр кофейный — 50.00 мл
• Кофе эспрессо холодный — 75.00 мл
• Шоколад белый — 150.00 г
• Желатин
• Сыр творожный сливочный — 500.00 г
• Вино десертное — 50.00 мл
• Сахар — 30.00 г
• Какао-порошок — 1.00 ст. л

Приготовление
1. Уложите савоярди в форму, пропитайте смесью ликёра и кофе.

2. Шоколад расплавьте, остудите. Желатин замочите.

3. Смешайте сыр, шоколад, вино, сахар, взбейте. Желатин распустите, добавьте в
крем.

4. Выложите крем на печенье, охладите 3 ч. Перед подачей присыпьте какао.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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