
Ананасовый чизкейк (6 порций)
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 60 мин  |  Сложность: средне

Описание
Категория: десерты
Способ: запекание + охлаждение

Ингредиенты
• Песочное печенье — 150.00 г
• Корица — 0.50 ч. л
• Варенье клубничное — 200.00 г
• Желатин (светлый)
• Ананас консервированный — 200.00 г
• Сыр сливочный мягкий — 600.00 г
• Сахар — 150.00 г
• Сливки для взбивания — 250.00 мл
• Ананасовый сок — 500.00 мл
• Желатин белый
• Кокосовая стружка — 2.00 ст. л

Приготовление
1. Крошку печенья смешайте с корицей, выложите в форму. Залейте подогретым

вареньем.

2. Желатин замочите, растворите. Пюрируйте 200 г ананаса, смешайте с сыром,
сахаром, желатином и взбитыми сливками.

3. Выложите на основу, охладите 3 ч.

4. Залейте верхушку ананасовым соком с желатином, снова охладите. Украсьте
кружочками ананаса и кокосовой стружкой.

Теги
#сытное блюдо
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