
Торт-мороженое с лаймом
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 25 мин  |  Сложность: легко

Описание
Категория: десерты
Способ: сырое (замораживание)

Ингредиенты
• Сгущёнка — 200.00 г
• Пломбир ванильный — 500.00 г
• Сливки густые — 0.50 стакана
• Печенье без наполнителей — 450.00 г
• Масло сливочное — 40.00 г
• Лаймы — 4.00 шт.

Приготовление
1. Печенье измельчите в крошку, смешайте с растопленным маслом и сгущёнкой –

получится пластичное тесто.

2. Утрамбуйте эту массу по дну и стенкам глубокой формы, сделав «миску» из
печенья.

3. Взбейте мороженое со сливками и соком лаймов, вылейте в основу.

4. Уберите в морозилку на 3–4 часа до полного застывания.

Теги
#сытное блюдо
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