
Кокосовое пирожное
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 20 мин  |  Сложность: средне

Описание
Рубрика «Райские фрукты». На вырезке пометка iii/07.

Ингредиенты
• яйцо — 1.00 шт.
• сливочное масло — 1.00 ст. л.
• мед — 3.00 ст. л.
• сода гашеная — 1.00 ч. л.
• мука — 2.00 стакан
• сахар — 0.50 стакан
• молоко — 0.50 стакан
• кокосовая стружка — 0.50 пакетик
• соль
• какао — 4.00 ст. л.
• молоко — 2.00 ст. л.
• сливочное масло — 200.00 г
• сахар — 1.00 стакан
• корица — 1.00 ч. л.

Приготовление
1. Мед и масло растопить, добавить яйцо, молоко, муку, сахар и соду, перемешать.

2. Тесто вылить на сковороду и выпекать 20 минут при 200 °C; корж разрезать на
квадратики.

3. Для пропитки растопить масло, влить молоко, не доводя до кипения, добавить
сахар, корицу и какао, размешать до однородной массы.

4. Каждый кусочек коржа обмакнуть в пропитку и посыпать кокосовой стружкой.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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