
Торт «Ёжик»
Категория: Десерты  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
Без выпечки. На вырезке пометка m/0.7.

Ингредиенты
• печенье — 800.00 г
• сливочное масло — 2.00 пачки
• сгущенка — 2.00 банки
• сухое вино — 1.00 ст. л.
• арахис жареный — 0.50 стакан
• какао — 3.00 ст. л.

Приготовление
1. Печенье пропустить через мясорубку, добавить мягкое сливочное масло и

перемешать; положить банку сгущенки, влить вино и всыпать половинки орехов;
вновь тщательно перемешать и придать форму ежика.

2. Приготовить крем: взбить оставшуюся сгущенку с пачкой масла, добавить какао
и перемешать.

3. С помощью кулинарного шприца сделать из крема иголки на спинке ежика; по
желанию украсить ягодками.

4. Поставить торт в холодильник на 3 часа.

Теги
#сытное блюдо
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