
Завитки из семги с начинкой
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Ингредиенты
• салат листовой
• яблоко
• яйцо
• хрен — 40.00 г
• сок лимонный — 1.00 ст. л.
• масло растительное — 1.00 ст. л.
• сливки — 5.00 ст. л.
• соль — 1.00 ч. л.
• сахар — 1.00 ч. л.
• семга копченая — 8.00 ломтик
• лимон
• укроп — 1.00 веточка

Приготовление
1. Очистить яблоко, яйцо и хрен, нарезать кубиками и измельчить в миксере до

однородной массы.

2. Добавить лимонный сок, растительное масло и сливки.

3. Полученный крем приправить солью и сахаром.

4. Намазать крем на ломтики семги, свернуть их трубочками вместе с салатными
листьями.

5. Заколоть деревянными шпажками.

6. Украсить ломтиками лимона и веточками укропа.
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