
Беконные рулетики с черносливом
Категория: Закуски  |  Кухня: Не указано  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
На 6 порций. Рукописные пометы: «XII/10», «Класс!»

Ингредиенты
• чернослив без косточки — 250.00 г
• миндаль (ядрышки) — 200.00 г
• бекон — 150.00 г
• масло растительное — 3.00 ст. л.

Приготовление
1. В 250 г чернослива без косточки сделать надрез и нафаршировать ядрышками

миндаля.

2. 150 г полосок бекона разрезать вдоль пополам и обернуть каждую
фаршированную сливу полоской.

3. Обжарить рулетики на сковороде с 3 ст. л. растительного масла с каждой
стороны.

4. Выложить на блюдо и проткнуть каждый коктейльной шпажкой.

Теги
#сытное блюдо
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