
Сырные шарики «Весна в Париже»
Категория: Закуски  |  Кухня: Французская  |  Время: 30 мин  |  Сложность: средне

Описание
На 4 порции.

Ингредиенты
• сыр полумягкий сливочный — 500.00 г
• сок лимонный — 1.00 ст. л.
• соль
• петрушка измельченная — 4.00 ст. л.
• порошок карри
• перец красный
• хлеб белый для тостов — 6.00 шт.

Приготовление
1. 500 г полумягкого сливочного сыра полить 1 ст. л. лимонного сока, посолить по

вкусу и разделить сырную массу на 24 части.

2. Из каждой части сформировать шарик, затем обвалять шарики в 4 ст. л.
измельченной петрушки, посыпать каждый щепоткой порошка карри и красным
перцем.

3. 6 квадратных кусочков белого хлеба для тостов разрезать крест-накрест.

4. Сырные шарики поместить на полученные треугольные кусочки, разложить их
на тарелке, проткнув каждую композицию шпажкой.

Теги
#вегетарианское  #сытное блюдо
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